Ve rdu

#MOMENTOTERRAZA



VERDU, CALIDAD
ARTESANA
DESDE 1953

En heladerias Verdd tenemos una premisa clara: resaltar el
valor del helado artesano. A través de tres generaciones
hemos transmitido el saber hacer heladero respetando el
trabajo heredado. Ademés, seguimos apostando por ma-
terias primas naturales y de calidad para seguir ofreciendo
productos diferenciados, con texturas inconfundibles y sa-
bores inigualables. Por ello, intentamos que todos nuestros
productos sigan siendo de fabricacion propia.

Nuestra experiencia nos ha dado el valor suficiente para
continuar creciendo, y en este sentido, apostamos por
ofrecer una cartera de productos més amplia, adaptan-
donos a la sociedad actual, con productos sin gluten, sin
lactosa, bajos en grasas y en azlcares para que nadie se
quede sin disfrutar de la experiencia de tomar el helado
artesanal que fabricamos en nuestro obrador.

Ademas, la creatividad y la vanguardia son dos elemen-
tos que consideramos imprescindibles en la vida, y la
combinacion de estos con las técnicas y procesos arte-
sanos dan como resultado los nuevos platos que presen-
tamos en esta carta. Texturas, sabores y presentaciones
cuidadas son el desafio con el que nuestros maestros
heladeros van a sorprender y cautivar a nuestros clientes.
Postres originales, muy llamativos y sabrosos que no de-
jarén indiferente a nadie.

En esta carta encontraréis cosas nuevas, como la reno-
vacion de nuestras clésicas copas, productos saludables
como el Acai o tés frios con una sorprendente presenta-
cién, que acompanan a nuestros productos de toda la
vida. Nuevas experiencias se suman a las vividas durante
afios cuando disfrutas con los productos de la Verdd.

Bienvenido a la version actualizada de heladerias Verdi.

VERDU, QUALITAT
ARTESANA
DES DE 1953

En gelateries Verdd tenim una premissa clara: ressaltar
el valor del gelat artesanal. A través de tres generacions
hem transmés el saber fer gelater respectant el treball
heretat. A més, seguim apostant per matéries primeres
naturals i de qualitat per seguir oferint productes dife-
renciats, amb textures inconfusibles i sabors inigualables.
Per aixo intentem que tots els nostres productes conti-
nuen sent de fabricacio propia.

La nostra experiéncia ens ha donat el valor suficient per
continuar creixent, i en aquest sentit, apostem per oferir
una cartera de productes més amplia, adaptant-nos a la
societat actual, amb productes sense gluten, sense lacto-
sa, baixos en greixos i en sucres perqué ningu es quede
sense gaudir de I'experiéncia de prendre el gelat artesa-
nal que fabriguem en el nostre obrador.

A més, la creativitat i I'avantguarda sén dos elements que
considerem imprescindibles en la vida, i la combinacié
d'aquests amb les técniques i processos artesans donen
com a resultat els nous plats que presentem en aquesta
carta. Textures, sabors i presentacions cuidades sén el
desafiament amb el qual els nostres mestres gelaters van
a sorprendre i captivar els nostres clients. Postres origi-
nals, molt cridaners i saborosos que no deixaran indife-
rent a ningu.

En aquesta carta trobareu coses noves, com la renova-
cio de les nostres classiques copes, productes saludables
com |'’Acai o tes freds amb una sorprenent presentacio,
que acompanyen als nostres productes de tota la vida.
Noves experiéncies se sumen a les viscudes durant anys
quan gaudeixes amb els productes de la Verdu.

Benvingut a la versi6 actualitzada de gelateries Verdu.



Tercera generacién, Adrian Verdu Palu Tercera generacién, Alvaro Verd Palu
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El concepto de copa de helado se traslada al plato de postre como
resultado de la combinacion de la tradicion con la vanguardia.

El concepte de copa de gelat es trasllada al plat de postres com
a resultat de la combinacié de la tradicié amb I'avantguarda.

VERDU
VERDU

Helado de turrén de Jijona y cremoso de
chocolate sobre cookie crujiente de cacao ala
flor de sal con toques de limén y canela.

Gelat de torrd de Xixona i cremds de
xocolata sobre cookie cruixent de cacau a la
flor de sal amb tocs de llima i canyella.

Lok

MONTGO
MONTGO

Seleccion de helados de chocolate con leche
y turrdn de Jijona sobre chocolate liquido,
espuma de trufa con frutos secos, conguitos
y toques de frutos rojos.

Seleccid de gelats de xocolata amb llet i
torrd de Xixona sobre xocolata liquida, es-
cuma de trufa amb fruits secs, conguitos i
tocs de fruits rojos.

oo
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ROTAS
ROTES

Helado de vainilla Bourbon, chocolate con
leche, turrén de Jijona y stracciatella con
base de crumble de vainilla, cacahuetes
caramelizados, nata montada y tejas

Gelat de vainilla Bourbon, xocolata amb llet,
torrd de Xixona i stracciatella amb base de
crumble de vainilla, cacauets caramel-litzats,
nata muntada i teules cruixents.

AN ¥ ¥

p

CROCANTI
CROCANTI

Tradicional corte de crocanti con helado de
turrén de Jijona, chocolate con leche y vainilla
Bourbon, nata montada, caramelo, tierra de
frutos secos y tejas crujientes de chocolate.

Tradicional tall de crocanti amb gelat de torrd
de Xixona, xocolata amb llet i vainilla Bourbon,
nata muntada, caramel, terra de fruits secs i
teules cruixents de xocolata.

Y ¥ ¥




5,80

GOLOSO
GOLOS

Nube de algoddn con chuches
sobre selecciéon de helados
(chocolate, fresa, vainilla cookies)
y crumble de vainilla.

Nuvol de cotd amb llepolies
sobre seleccié de gelats
(xocolata, fresa, vainilla cookies)
i crumble de vainilla.

Lo

3,60

BRIOCHE
BRIOCHE

Bollo caliente con una
combinacién de helado y salsa en
su interior. Puedes elegir entre toda
nuestra gama de sabores (Ultima

Panellet calent amb una combi-
nacié de gelat i salsa al seu inte-
rior. Pots triar entre tota la nostra
gama de sabors (Ultima pagina).

Lo

paco
roig



CREMA
CATALANA
CREMA
CATALANA

Helado de crema catalana carame-
lizada con nube de azlicar moreno.

Gelat de crema catalana caramel-lit-
zada amb ndvol de sucre bru.

Y ¥ ¥

TORRIUJA
LLESCA AMB OU

Torrija caliente de brioche con hela-
do de leche merengada, canela en
polvo y nube de caramelo.

X

Llesca amb ou calenta de brioche
amb gelat de llet merengada, can-
yella en pols i ndvol de caramel.

s Ba



MILHOJAS
DE MANZANA

Sorbete de manzana verde
con l&minas caramelizadas
de hojaldre sobre crema
pastelera de vainilla Bourbon
y manzana asada.

Lot @

PASTA FULLADA
DE POMA

Sorbet de poma verda amb
lamines caramel-litzades de
pasta fullada sobre crema
pastissera de vainilla Bourbon i
poma rostida.

CEVICHE
DE FRUTAS
CEVICHE
DE FRUITES

Bowl de fruta fresca y toque
floral macerada con leche de
coco, limay cilantro.

Bowl de fruita fresca i toc
floral macerada amb llet de
coco, llimai coriandre.




&

FRESAS
CON NATA
FRESES
AMB NATA

VERSION
FRUTAL

8= | VERSIO

También puedes combinar la
nata con kiwi o nueces.

També pots combinar la nata

FRUITAL

(o

amb kiwi o nous.

DENIA

Seleccion de helados de
fresa, vainilla Bourbon,
chocolate y pistacho con
toques de fruta fresca, nata
montada, menta y spaghetti
de chocolate blanco.

s ba

DENIA

Seleccié de gelats de fresa,
vainilla Bourbon, xocolata i
pistatxo amb tocs de fruita
fresca, nata muntada, menta i
spaghetti de xocolata blanca.

MARINES

Seleccién de helados de fre-
sa, vainilla Bourbon y mango
con nata montada y toques
de fruta fresca, menta y spa-
ghetti de chocolate blanco.

AT ¥

MARINES

Seleccié de gelats de fresa,
vainilla i mango amb nata
muntada i tocs de fruita
fresca, menta i spaghetti de
xocolata blanca.



BAYA DE ACAI
BAIA D'ACAI

.-+ RENDIMIENTO FiSICO
. RENDIMENT FISIC

.-* PIEL BONITA
. PELL BONICA

El acai o acai Berry es el fruto de una palmera nativa del norte
de Sudamérica conocida cientificamente como Euterpe olera-
cea. Crece en la selva lluviosa al norte de Brasil y sus arboles,
también conocidos como Acaizeiros, pueden alcanzar los 25
metros de alto en su habitat natural y dan 2 cosechas al afo.

Se consume tradicionalmente entre las comunidades de la sel-
va tropical y constituye, desde hace siglos, una pieza central en
la dieta de los indigenas amazodnicos. Los nativos lo emplean
como remedio natural para el tratamiento y la prevencién de
diversas afecciones.

-+ DIURETICO NATURAL
.. DIURETIC NATURAL

.*PREBIOTICO ",
. PREBIOTICA STk

. PODER ANTIOXIDANTE -,
< PODER ANTIOXIDANT ¢

L'acai o acai Berry és el fruit d'una palmera nativa del nord
de Sud-Ameérica coneguda cientificament com a Euterpe
oleracea. Creix en la selva plujosa al nord de Brasil i els seus
arbres, també coneguts com a Acaizeiros, poden aconse-
guir els 25 metres d'alt en el seu habitat natural i donen 2
collites a l'any.

Es consumeix tradicionalment entre les comunitats de la
selva tropical i constitueix, des de fa segles, una peca cen-
tral en la dieta dels indigenes amazonics. Els nadius I'em-
pren com a remei natural per al tractament i la prevencié de
diverses afeccions.



............... ACAI BOWL A(;AII BOWL

CREATU
COMBINACION

CREA LATEUA
COMBINACIO

NUESTRA

RECOMENDACION

LANOSTRA

RECOMANACIO

INGREDIENTES
INGREDIENTS

200 ML. ACAI
200 ML ACAI

Platano
Mango
Kiwi

Kefir @
Pistacho

Platan
Mango
Kiwi

Kefir @
Pistatxo (&

FRUTOS ROJOS FRUITS ROJOS

Kefir + granola + frutos rojos.
Kefir + granola + fruits rojos.

Almendra (&

Granola £

Tierra de cacahuete L
Virutas de coco

Virutas de chocolate ﬁ; 4

Ametla (b

Granola g

Terra de cacauet @ g
Borumbealles de coco
Borumballes de xocolata ;?;

¥
2

Miel

Sésamo

Chia

Pipas (calabaza) (b
Pipas (girasol) (&

Mel

Seésam

Chia

Pipes (carabassa) (&
Pipes (gira-sol) (b

MANGO MANGO

Mango + virutas de chocolate y de coco.
Mango + borumballes de xocolata i de coco.

PLATANO PLATAN

Pldtano + Tierra de cacahuete + virutas de chocolate.
Platan + Terra de cacauet + borumballes de xocolata.



N4
MATCHATA

Fusion de nuestra horchata artesanal con el té Matcha.

El té verde de Matcha, muy conocido en Japdn, estéd ganando
popularidad en el mundo debido a su capacidad para ayudar a
reducir el estrés, estimular las defensas o reducir el colesterol, en-
tre otras propiedades. Un vaso de Matcha equivale a 10 vasos
de té verde en contenido de antioxidantes y valor nutricional.

Estd muy extendido su consumo acompariado de leche, pero
siguiendo la linea de hacer accesibles nuestros productos a per-
sonas intolerantes al gluten o la lactosa, hemos creado una com-
binacién fascinante: Horchata de chufa de Alboraya y té Matcha.

jAtrévete a probar la Matchata, seguro que repetiras!

TES FRl’OS TES FREDS -eeeeeeeeeee

MATXATA

Fusié de la nostra orxata artesanal amb el te Matcha.

El te verd de Matcha, molt conegut al Japd, esta guanyant
popularitat en el moén a causa de la seua capacitat per ajudar
a reduir I'estrés, estimular les defenses o reduir el colesterol,
entre d'altres propietats. Un got de Matcha equival a 10 gots
de te verd en contingut d'antioxidants i valor nutricional.

Esta molt estés el seu consum acompanyat de llet, pero se-
guint la linia de fer accessibles els nostres productes a perso-
nes intolerants al gluten o la lactosa, hem creat una combi-
nacio fascinant: Orxata d'Alboraia i te Matcha.

Atreveix-te a provar la Matxata, segur que repetiras!



NEGRO 2,80

El fresquito

Té negro Ceylan, jengibre, piel
de naranja, manzana, pifia, aran-
dano rojo, cardamomo'y coco.

VERDE 2,80

Sakura

Té verde Sencha, pétalos y
aroma de cereza.

Vida eterna

Té verde, té blanco, ginseng,
grosella rojay negray
albaricoque.

Llamativa presentacion con hielo seco.

( 'eg)o:f

Cridanera presentacio amb gel sec.

NEGRE

El fresquet
Te negre Ceylan, gingebre,
pell de taronja, poma, pinya,

nabiu roig, cardamom i coco.

VERD

Sakura

Te verd Sencha, petals i
aroma de cirera.

Vida eterna

Te verd, te blanc, ginseng,
grosella roja i negra i albercoc.

ROJO 2,80

Islas Bikini

Té rojo, aréndanos, hibiscus,
pifia, flor de azahar, albarico-
que y mango.

ROOIBOS 2,80

Chai de Madagascar
Rooibos rojo, rooibos verde,
cardamomo, naranja, clavo,
pimienta rosa, jengibre, aro-
ma de chocolate y vainilla.
Lady Grey

Rooibos, lemongrass, naranja
y bergamola.

Mezcla tropical

Hibiscus, manzana, pifia, pa-
paya, mango, albaricoque, piel
de naranja y pétalos de rosa.

café, té il xocelate

ROIG

llles Bikini

Te roig, nabius, hibiscos,
pinya, flor de taronger,
albercoc i mango.

ROOIBOS

Chai de Madagascar
Rooibos roig, rooibos verd,
cardamom, taronja, clau,
pebre rosa, gingebre, aroma
de xocolata i vainilla.

Lady Grey

Rooibos, lemongrass, taronja
i bergamola.

Mescla tropical

Hibiscus, poma, pinya, pa-
paia, mango, albercoc, pell
de taronja i petals de rosa.



............. GRANIZADOS GRAN'SSATS

Seleccién de granizados naturales de fruta fresca con Stevia.
Seleccid de granissats naturals de fruita fresca amb Stevia.

Granizado de café + helado de leche merengada.
Granissat de café + gelat de llet merengada.

BLANCO Y NEGRO
BLANC | NEGRE

CAFE Y CAFE
DESCAFEINADO
CAFE | CAFE
DESCAFEINAT

PEQUENO MEDIANO GRANDE

290 3,50 3,60

FRAMBUESA
GERD

PEQUENO MEDIANO GRANDE

270 3,20 4,20

NARANJA
TARONJA




LECHE

PREPARADA

LLET

PREPARADA

Refrescante bebida tipica
valenciana, elaborada desde
hace generaciones, a base
de leche, canelay limén.

Refrescant beguda tipica
valenciana, elaborada des
de fa generacions, a base
de llet, canyella i llima.

HORCHATA
Y FARTONS

ORXATA

| FARTONS

PEQUENO
MENUT

PEQUENO
MENUT

2,70

MEDIANO  GRANDE
MITJA GRAN

3,20 4,20

HORCHATA
ORXATA

Tradicional y refrescante
bebida valenciana elaborada
a base del exprimido de

las mejores chufas con
denominacién de origen

de Alboraya y edulcorante
natural (Stevia).

Tradicional i refrescant be-
guda valenciana elaborada
a base de I'espremut de les
millors xufes amb denomi-
naci6 d'origen d'Alboraia i
edulcorant natural (Stevia).

MEDIANO GRANDE
MITJA GRAN

3,20 4,20

UNIDAD
UNITAT

FARTONS
FARTONS

Delicioso bollo esponjoso
recubierto de glaseado
elaborado artesanalmente
en nuestro obrador. La
pareja perfecta para nuestra
horchata.

Delicids panellet esponjds
recobert de setinat elaborat
artesanalment en el nostre
obrador. La parella perfecta
per a la nostra orxata.

boe @



CUBANO
CUBA

Sorprendente combinacién
de horchata y helado de
chocolate.

PANACHE
PANACHE

Sugerente combinacion de
granizado de limén y hela-
do de vainilla Bourbon.

Sorprenent combinacié d'or-
xata i gelat de xocolata.

N

Suggeridora combinacié de
granissat de llima i gelat de

vainilla Bourbon.

AN ¢

IRLANDES

LIMON ,
IRLANDES

AL CAVA
LLIMA
AL CAVA

. 2= — P

Mezcla de limén y cava Mescla de llima i cava batuts.  Nuestra version fria del La nostra versié freda del café
batidos. Combinacién ideal ~ Combinacié ideal perrefres-  café irlandés. Delicioso ilandés. Deliciés combinat a
para refrescarse y combatir car-se i combatre els menjars  combinado a base de whisky, base de whisky, crema batuda
las comidas copiosas. COpIosos. crema batida de café y nata, de café i nata, empolvorada
espolvoreada con cacao y amb cacau i borumballes de

virutas de chocolate. xocolata.



FRESA FRESA

OREO OREO

CON NATA SIN NATA
AMB NATA  SENSE NATA

4,60 4,00

De la emulsién de leche con helado surgen
nuestros particulares batidos. Los preparamos al
momento en un vaso de batidora que mezcla los
ingredientes a la vez que inserta aire de una forma
natural, dando como resultado una consistencia
cremosa, suave y deliciosa.

Nuestras recomendaciones: Chocolate, Oreo,
Fresa y Mango.

Puedes disfrutar de toda nuestra gama de sabores
para elegir tu batido favorito (Ultima pagina).

MANGO MANGO

De I'emulsié de llet amb gelat sorgeixen els
nostres particulars batuts. Els preparem al
moment en un got de batedora que barreja
els ingredients alhora que insereix aire d'una
forma natural, donant com resultat una
consisténcia cremosa, suau i deliciosa.

Les nostres recomanacions: Xocolata, Oreo,
Fresa i Mango.

Pots gaudir de tota la nostra gamma de sabors
per a triar el teu batut preferit (Ultima pagina).



........... CAERAS EN LA TENTAC'éN““”“““'
CAURAS EN LA TEMPTACIO

Extra salsas o nata +0,50€
Extra helado o frutas +1€

Extres salses o nata +0,50€
Extres gelat o fruites +1€

GOFRES
GOFRES

Deliciosos gofres belgas que
puedes combinar a tu gusto.

Dulce de leche @
Chocolate @ &= &
Nata @

Helado

Frutas

Dolc de Llet @
Xocolata @ d= @
Nata @

Gelat

Fruites

Deliciosos gofres belgues que
pots combinar al tu gust.

Y ¥

Extra salsas o nata +0,50€
Extra helado o frutas +1€

Extres salses o nata +0,50€
gREPESS Extres gelat o fruites +1€
REPE

Riquisimos crepes rellenos que

Dulce de leche @
Chocolate @ 2= @

puedes combinar a tu gusto. Nata @
Bonissims crepes farcits que pots Helado
combinar al teu gust. . L. - - Frutas
' Dolc de Llet &
g’ q Xocolata @ d& @
. & Nata @
4 Gelat

Fruites



COULANT DE
CALABAZA

Y CHOCOLATE
COULANT DE
CARABASSA

| XOCOLATA

Soufflé de calabaza asaday
chocolate con trufa liquida
interior de cacao y café sobre
nata liquida con almendra
crocante y azlcar glas.

Soufflé de carabassa rostida
i xocolata amb trufa liquida
interior de cacau i café sobre
nata liquida amb ametlla
crocant i sucre de llustre.

Y B

COULANT DE
CHOCOLATE
COULANT

DE XOCOLATA

Soufflé de chocolate con
trufa liquida interior de
cacao y café sobre nata
liquida con almendra
crocante y azlcar glas.

Soufflé de xocolata amb
trufa liquida interior de
cacau i café sobre nata
liquida amb ametlla
crocant i sucre de llustre.

Y B

Brownie tibio con nueces de Macadamia, helado de vainilla
Bourbon, cremoso ganache de chocolate, espuma de ave-
llana y cacao, spaghetti de chocolate blanco y toques de

menta y frutos rojos.

LanbaX

BROWNIE

BROWNIE

Brownie tebi amb nous de Macadamia, gelat de vainilla Bour-
bon, cremds ganache de xocolata, escuma d'avellana i cacau,
spaghetti de xocolata blanca i tocs de menta i fruits rojos.



Inspirada en la tipica copa de acero surge el
nuevo bowl variado en el que podrés elegir los
helados que prefieras, desde 2 sabores hasta 4.

iAdemas puedes completarlo con natal

Inspirada en la tipica copa d'acer sorgeix el
nou bowl variat en el qual podras triar els
gelats que preferisques, des de 2 sabors fins
a4. A més pots completar-lo amb natal!

BOWL VARIADO
BOWL VARIAT



De la tradicién a la vanguardia. Nuevo formato de las cléasicas copas que inspira elegancia.
De la tradicié a I'avantguarda. Nou format de les tipiques copes que inspira elegancia.

5,80

©0 0 0600606000060 0000000 0 0

PANTERA ROSA
PANTERA ROSA

Helado de fresa bajo una montana de

nata, coronada con crujiente de fresa.

Gelat de fresa sota una muntanya de nata,
coronada amb cruixent de fresa.

L@

5,80

©0 © 0606 060606060006 000 0000000000000 00 0 0 loooooooo\ i B -

EIS SCHOKOLAT
EIS SCHOKOLAT

Helado de chocolate negro con nata |
montada y crujiente de chocolate. ;

Gelat de xocolata negra amb nata - —

muntada i cruixent de xocolata.

AT ¥

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooL{I

MERENGADA |
MERENGADA f A

Helado de auténtica leche merengada.

Gelat d'autentica llet merengada.

@




SABORS DE SEMPRE

COYOTE
COIOT 2,20

Helado de turrén D.O Xixona en forma
cilindrica sobre palo.

Gelat de torré D.O. Xixona en forma cilindri-
ca sobre pal.

“who

Helado de vainilla Bourbon y chocolate en
forma cilindrica sobre palo.

Gelat de vainilla Bourbon i xocolata en
forma cilindrica sobre pal.

N B

PLATANO
PLATAN 2,50

Helado de platano recubierto por una
fina capa de oblea de color amarillo que
simula la piel de esta fruta.

Gelat de platan recobert amb una fina capa
de neula de color groc que simula la pell
d'aquesta fruita.

N

CORTE
CORTE 2,30

Clésico helado al corte de crocanti, tutti
frutti, turrdn, turrdn y vainilla o chocolate y
vainilla. (mirar Gltima péagina).

Classic gelat al tall de crocanti, tutti frutt,
torrd, torrd i vainilla o xocolata i vainilla.



SABORES DE CREMAS Y SORBETES
SABORS DE CREMES | SORBETS

Vainilla Vainilla ® Limén al cava Llima al cava & &= @ Malaga Malaga @ 2= @ % ¢
Chocolate Xocolata & 2 Vainilla con nueces de Macadamia ® #2 & Mora Mora

Turron Torro @ @ Vainilla amb nous de Macadamia

Leche Merengada Llet merengada @ Trufa Trufa @ ﬁ; 2 SIN GLUTEN, SIN LACTOSA,
Menta Menta @ ﬁg, () Galleta Maria Galeta Maria ® :?; o g SIN AZUCAR, BAJO EN GRASAS
Nata Nata @ Avellana Avellana @ @ SENSE GLUTEN, SENSE LACTOSA,
Stracciatella Stracciatella ® ﬁ; ® Caramelo Caramel @ SENSE SUCRE, BAIX EN GREIXOS
Oreo Oreo @ ﬁ; ® g Calabaza con chocolate ® $

Fresa Fresa @ Carabassa amb xocolata Chocolate Xocolata

Limén Lima @ Pistacho Pistatxo @ @ Vainilla Vainilla

Café Café @ Mango Mango Turrén Torrd

Yogurt logurt @ Nata con nueces Nata amb nous @ @ Leche Merengada Llet merengada
Donettes Donettes ® 22 ® & Chocolate blanco @& ¢ & A Pifa Pinya

Tutti frutti Tutti frutti @ 2 @ Xocolata blanca Frambuesa Gerd

Maracuya Maracuya Kinder bueno Kinder bueno @ &2 @ % Maracuya Maracuya

Dulce de leche Dolc de llet & 22 @ 0% £ Vainilla & cookies @ 2= @ 0% & Mango Mango

Chocolate negro Xocolata negra @ & Vainilla & cookies Mandarina Mandarina

Kit-kat Kit-kat @ = @ o% ¢ Cheesecake Cheesecake @ 22 0% & Manzana verde Poma verda
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